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BODEGA ALCOVI

Conocenos un poco mejor

Por la posicion geografica de la
poblacion de Almedijar, en el
corazdn de la Sierra Espadan y con
ambiente Mediterraneo, el vifiedo
de la zona se encuentra rodeado
de alcornoques, pinos, almendros
y olivos, quedando protegido de
los vientos frios del norte, una
conjuncion propicia para la uvay
las cualidades de los vinos.
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Almedijar (Castellon)




Trabajamos 8 hectareas de vifiedo propio
en terrenos de secano, variedades de
Cabernet Sauvignon, Monastrell y Syrah,
todos ellos en el término municipal de
Almedijar.

Los vifiedos se trabajan bajo agricultura
ecoldgica y son recogidos por proceso
manual a partir de la segunda semana de
septiembre.

El pequefio y accidentado territorio de nuestros
vifiedos se extiende en multiples terrazas,
bancales, y lomas de tierra arenisca (rodeno)
rodeno, terreno que destaca por la alta
absorcion de agua.

Equilibrado, de rendimiento moderado y
humedo: el suelo de rodeno retine las mejores
condiciones para el cultivo de nuestras uvas y
garantiza el equilibrio y la calidad de nuestros
vinos, otorgandoles una exclusiva personalidad.







ALCOVI
BLANCO

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).

Variedades: Castellana, Planta Fina 'y
Sauvignon Blanc.

Vendimia: Manual en septiembre.
Produccidn: 1.400 botellas.
Grado: 12,5% vol.

Consumo: 6-8°C.

NOTA DE CATA

Color
Amarillo palido brillante.

Aromas
Floral, notas de manzana verde, nispero y menta.

En boca
Ligero, fresco y sedoso.




ALCOVI
ROSADO

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Parcela: Pechinas.

Variedades: Monastrell.
Elaboracion: Sangrado directo.
Vendimia: Manual en septiembre.
Produccidon: 350 botellas.

Grado: 13,5% vol.

Consumo: 6-8°C.

NOTA DE CATA

Color
Rosa palido.

Aromas
Perfumado, frambuesa y hierba cortada.

En boca
Goloso, fresco y equilibrado.




PARAJE
MOSQUERA

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.

Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).

Variedades: 50% Monastrell, 50% Cabernet Sauvignon.
Parcela: “Pechinas” y “Boguera”.

Vendimia: Manual en septiembre.

Crianza: 4 meses roble francés.

Produccidn: 2.500 botellas. J i

Grado: 13,5% vol. i 2

Consumo: 15°C. MOSQUE l‘LBT i
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NOTA DE CATA =L M P MOSQUERA
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Color l_ P
Granate intenso.

Aromas
De fruta roja, anis, cacao y tomillo.

En boca
Sabroso, redondo, amable y goloso.




RODANA

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Parcela: Charculla.

Variedades: Cabermet Sauvignon y Syrah.

Vendimia: Manual en septiembre.
Crianza: 12 meses en roble francés.
Produccidn: 2.500 botellas.

Grado: 15% vol.

Consumo: 15°C.

NOTA DE CATA

Color
Fruta negra.

Aromas
Especiado, cacao.

En boca
Potente, sabroso, equilibrado, elegante y
profundo.
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RODANA




ALMA
DE ESPADAN

Monastrell

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Parcela: Pechinas.

Variedad: Monastrell 100%.
Vendimia: Octubre.

Produccidn: 450 botellas.

Grado: 13% vol.

Consumo: 12,5°C. CALMA DE

ESPADAN
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NOTA DE CATA

Color
Granate vivo con reflejos de luz.

Aromas
Violeta, canela y fruta negra.

En boca
Ligero con muchos aromas y sabores potentes y
frescos con una acidez equilibrada.

ALMA DE
ESPADAN

Mnnastrel




ALMA
DE ESPADAN

Syrah

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Parcela: Charculla.

Variedad: Syrah 100%.

Crianza: 10 meses en roble francés.
Vendimia: Manual en septiembre.
Produccion: 950 botellas.

Grado: 14,5% vol.

ALMA DE

Consumo: 15°C. :ISF?EM:\
NOTA DE CATA = ¢
Color

Rojo picota.

Aromas

Fruta negra, violetas y pimienta.

En boca
Intenso, elegante, redondo, equilibrado y fresco.

~ ALMA DE
SESPADAN




ALMA
DE ESPADAN

Cabernet Sauvignon

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Parcela: Boguera.

Variedad: 100% Cabernet Sauvignon.
Crianza: 8 meses en roble francés.
Vendimia: Manual en septiembre.
Produccion: 1.200 botellas.

Grado: 16% vol.

DALMA DE

Consumo: 14-15°C. Ei.. [.'f._',:"‘.‘N

NOTA DE CATA

Color
Violeta burdeos.

Aromas
Fruta negra y especias.

En boca
Potente, directo y redondo.

ALMA DE
ESPADAN




SENORIO
DE ALMEDIJAR

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Variedad: Cabernet Sauvignon,
Monastrell y Syrah.

Crianza: 18 meses en roble francés.
Vendimia: Manual en septiembre. :
Produccion: 2.500 botellas. B orio e
Grado: 15,5% vol. ke
Consumo: 16°C.

SENORIO
ot ALMEDIJAR

NOTA DE CATA

Color
Rojo purpura con reflejos caobas.

Aromas
Fruta negra, regaliz y toffe.

En boca
Un toque dulce, carnoso, largo y equilibrado.




SENORIO
DE ALMEDIJAR

Edicion Unica

ELABORACION

Localizacion: Sierra de Espadan.
Altitud: 450 m. Almedijar (Castelldn).
Variedad: Cabernet Sauvignon y
Monastrell.

Crianza: 24 meses en roble.

Anada: 2015.

Produccidn: 1.236 botellas.

Grado: 15,5% vol.

Consumo: 16°C.

NOTA DE CATA

Color
Granate intenso con reflejos dorados.

Aromas
Fruta negra y pimienta..

En boca
Intenso, goloso y equilibrado.







Contacto:

Asun: 689 93 57 19
Mayte: 606 85 03 74

www.alcovibodega.com
alcovibodega@gmail.com

ALCOVI
ALMEDIJAR



